


Gestão e organização de eventos de luxo que atua no mercado 
há mais de 12 anos. Nossas atividades foram iniciadas com atuações 

feitas, preferencialmente, no ramo de coquetelaria em eventos,
 porém, com a alta procura dos clientes e da demanda por outros 

serviços em Eventos de Luxo, ampliamos nossa abrangência, 
visando o melhor atendimento e a fidelização de nossos clientes.
Experiência e compromisso como nossas palavras que definem 

bem a nossa filosofia de trabalho



Turma:

Instituição:

Realização:

3º anos – 2024

PROFESSOR JOSE DOS REIS MENDES.     TRINDADE - GO

Previsão para Dezembro 
de 2024 





SUGESTAO: 
PALAZZO APHOSIANO 

6.500 mil de espaço. 

Opções na página de valores

A definir - 6 horas de
duração





Mobiliário Hall de Entrada:
- Tapetes  tradicionais; - Aparadores;
- Poltronas modelos imperiais estofadas ou a definir;
- Arranjos de flores; - Painel para Pôster com foto
individual.

Salão  Principal:

- Arranjos altos intercalados com baixos e suspensos de flores
nobres para a mesa dos formandos e convidados;
- Ambientação da Área de Cumprimentos;
- Arranjos para o aparador de Buffet, Hall, Mesas e Lounges;
- Iluminação dos Painéis de Fotos;
- Montagem de Lounges e Ambientes (Pufes, Sofás, Poltronas);
- Mesas com forros para os convidados;
- Cadeiras especiais; - Aparadores; - Lounges.



Cerimonial

- Assessoria na elaboração do mapa de mesas que será feito pelo
decorador(a);

- Contratação da atração definida conforme crédito disponível;
- Supervisão da montagem da sonorização e verificação da passagem

de som; 
- Coordenação das recepcionistas, seguranças, 

fiscais de banheiro e todos os outros recursos humanos necessários 
para que a equipe fique sincronizada com o evento;

- Colocação dos prismas de mesa para identificação nas mesas dos
formandos; 

- Regularização de toda documentação necessária para realização do
evento; 

Protocolos; - Seguranças Profissionais- Recepcionistas - Serviço de
Coordenação – Metria;

- Equipe para limpeza de banheiros durante todo o evento;
- Prisma de identificação das mesas dos formandos e convidados; 

- Eletricista de plantão durante o evento;
- Organização Geral do evento.





Atração Músical

DJ profissional
Estrutura de Som e Iluminação
Pista de Dança personalizada







Azeitonas:
Azeitona preta graúda chilena, 
Azeitona verde graúda 

Saladas:
Trouxinha de salpicão 
(amarrado c/ cebolinha) 
Salada tropical; Salada de kanicama
Salada verde 
c/ uva Itália e lascas de bacalhau 
Salada de abobrinha frita
Salada de berinjela

Queijos: 
Queijo provolone, itálico, 

gorgonzola, prato nozinho, 
estepe, temperado.

Defumados e embutidos: 
Presunto cozido presunto alemão 

salame italiano peperoni 
chester 

defumado peito de chester defumado.

Mousses/patês: 
Mousses variadas patês variados.  

Carnes:
Lombo escabeche

(no rechaud de panela)
Lagarto fatiado (no rechaud)

rolet de peru carpaccio de filet mignon
ao mostarda com alcaparras tortas

quentes (variadas no rechaud) quibe c/
hortelã.

Conservas e diversos:
Ovos de codorna

tomate seco, picles, tabouleh
pepinos em conserva castanha de caju

uva passas
amendoins temperados

 castanha do Pará e nozes

MESA DE FRIOS: 



Jantar

-Salada exótica; (1 tipo)
-Arroz san pablito; -Arroz do eden; (2 tipos)
-Filé mignon ao molho djon e abadejo ao

molho de manga;
-Filé de frango ao molho de damasco 

(2 tipos – 1 frango 1 bovino)
Sofiolli de 4 queijos ao molho 
gorgonzola e purê de batata 

(1 tipo de massa)



- Sorvetes Variados;
- Tortas Variadas;

(dois tipos a definir de
cada)

- Garçons Exclusivos
para servir



Água Mineral com e sem gás;
Coca Cola e Guaraná normal e

zero

Cervejas:

Brahma Duplo Malte ou Amstel 

Pontos de bares com todas as
bebidas 

além do serviço volante.



Drinks personalizados e exclusivos do melhor serviço 
de coquetelaria da região centro oeste

COM E SEM ÁLCOOL

Gin, Vodca, Fiu Fiu, Rum, Espumante, Sucos e mais
destilados

(Inclusos no menu, de acordo com a escolha da turma)





-Pagamento do ECAD
Escritório Central de

Direitos Autorais (*de acordo
com o Salão definido);

Havaianas Personalizadas
marabolos, dentre outros);

-Recepcionistas e Bartenders
Modelos padrão AAA+;
-Equipe com Garçons 
simpáticos,bonitos e

 experientes.

Diferenciais

-Buffet com Jantar e 
Entradas servidos 
do início ao fim do
evento;
-Projeto de pista 
de dança; 
-Grid, Moving Head 
(Iluminação completa);
-Gerador de Energia;
-Crianças até 6 anos 
não precisam de
convite 
e de 7 a 11 anos pagam
meia;



Fotografia é uma forma de relembrar e eternizar o momento de hoje pelo
resto da vida, por mais que tudo mude e as pessoas mudem, a fotografia

permanece e te faz retratar momentos únicos e especiais a qualquer hora.
É isso que nós da “Sensation Eventos” trazemos aos nossos clientes

ao fazer suas imagens com experiência e carinho.

O valor da foto digital é R$ 27,90;
Edição e Tratamento das fotos já incluso;
Em caso de álbum impresso, o valor do
mesmo é definido de acordo com o modelo
escolhido;
O pagamento do álbum pode ser parcelado
junto com a formatura ou pós evento
O formando compra se quiser e quantas
fotos preferir. 

Estúdio Animado;
01 Foto para painel do Baile

Projeto de Rifas com prêmio (1 prêmio por
semestre)



PACOTE COMPLETO
SIMULAÇÃO COM A VENDA DAS RIFAS - BAILE COM 05 LUGARES (MESA
INDIVIDUAL)
R$ 0,00
Vendendo todas as rifas o formando tem a oportunidade de não pagar NADA do seu bolso. Ele
consegue arrecadar 4.000,00 em média se vender cada rifa a R$ 20,00 cada. O restante vem com a
venda das rifas. *TODO DINHEIRO DA VENDA DA RIFA É SEU – PARA PAGAR O BOLETO

Meta 65 Formandos

SEM VENDER RIFA

10 Parcelas de R$ 110 no boleto + 10 X R$ 103.84  no cartão 
* O cartão será passado só 1 mês antes do baile (você pagará a administradora do
cartão só após o evento)
Ou 
10 X R$ 198,00 – SE FOR PAGAMENTO APENAS NO BOLETO
Parcelamento a partir de março  de 2024 a Dezembro 2024 (antes do baile) 




